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Os produtoresgalegosde me! advirten do despoboamento das súas coimeas e culpan
aospestícidas.A metade dos enxames do país xa quedou afectado polo que alertan de que,

de non asumir as oportunas responsabilidades, o agro será o seguinte gran perxudícadoO SÓS dos
abelleirosgalegos

exto Mar o a Mo eno

ini
an

daquelaos ladróns non tivecan “A siluacíonderierda deane-
nadaquever enadesaparicióndo líasen Galicia vda ríe vello Vsi
enxame, segundorelata agora para dezarios que comezamose
Rafael Díaz,dalegadoan Pernil- notarproblamasde despobos-
terca da Asociación Galegaríe meritoosacoimeas”,relataXc-
Apicultores (AGA): os insectos sria María Asorey,secretarioe
murieranlrirxe da crimea polo técnicoría ACA, isocaasegara
efecto ríe “ceriosprodutosfrisas- que aun primero tiiririienírl
nitarisaempregadosno agro”. “a Iricirlencia era nisírir pretil

ríe surtas,arbores frutais e
camposde inulio” pero pee,en
‘empo u’ esfuisiigacións’masu-
vas” doscanlposdc eucaliptos.
‘a í~aó~esoallísrísepolos iriuin-
lis galegos.

Av estatístícasquerítanexa

¡ para ¿ pátina
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Multifloral
¡Procede dos néctares libados dun
amplo abano de especies florais. Por ¡so,
non todos estes metes presentan a
mesma textura ouo mesmo padal. Pode
ser de cores claras e sabor suave,
ou de cores escuras ede sabor forte cun
toque amargo

-~ ‘~

De~cas~ll~eira~11 queadoita ter

unha cor marrón escuro-vermello-
alarantado. Estes tipos de meles en
xeral son molliquidas e teñen un gusto
forte e persistente con notas salgadas.
Prodúcese especialmente nos soutos
de Lugo e Qurense

De eucalipto
u De cor amarais, coma o ouro, cí
retíexos que líe dan un toque
alarantado. Recoñécese polos s~
aromas lácteos, intensos e
persistentes. A zona de producid
esténdese sobre todo polas Risc
Balsas, Ferrolterra ea Mariñe luc

Unha abelleira busca larvas selectas nun panal, en Outeiro de Rol (Lugo). ¡:
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AGA dinque,enGaliciadesapa-
receron,su Ú.tíma riécada,liii400

/s dasabchasaindaque en
oncellííscomoFerrol e isisbarca

morreu“da urde cío00-90%da
cabanríapicola”, prosegíleo tée-
nícís ría asocíacíón.

Entre ría fiebres ríae ineidetí
nestamortemasivadasabchas
algénaapicultoresanuatatísets
dubidalo un momentoa rustís
pritícipitísadiaría(fipronil einsí-
decloprid)presentesno meiranrie
partedosisesticidase proditios
químicosde itonagrícolaque se
emuregannas plantase agorata-
mécnasementeiní,peleque,se-
gundocoincidenRafa e Xesús,
“e tercaenvelénasee fíescuota-
tísitíadadurantevariosanos

A dicir dalgúnaexpertos,os
pesticidassontantóxicos caraas
abchasqueestaspodenquedar
afectadasno sépola itixestiótí do
compostoquímicosenónIsmétí
a partitdo simplecomactuíti’sico
das uñaspataseisapistilo eolito-
minada.“O produtodañao siste-
maneurísnaldosaisiiisaiiñospoiuí
risc quedandesorientadose tito-
rreo, incapíteesdctítoparo curtí-
ño devolta a coimea”, aclaran
riesdeAGA-t

7
crrol. “E císíníso

ulzheimerdastíbellas; tirio creo-
ñeceno nsedi<stío que están”,
puntualizaRafael.

E o que ti alodapeor, malia
queasdevanditasmojéculas“ca-
teana ptqucsdedesaparecer”,o
problemaatoeagravado~torqoe
“estána xtsrdir surcosprincipiris
tíctívosainda isiáis potentes”.
coritaAsoeey,escandalizadoprír-
que en Franciaestassubstancias
xa loran prohibidas“tío ario
2003,tras os intensastísobiliza-
dúos”do sector.

“Huí estudosavajiadospor
preatixiosussíniversidadesque
recoilenque catesproductosnon
nsatanucriólí que dañanperigo-
aumenteásabchase qseademais
deixanresiduos,retrianentea”,
explica Asísrey,quenreclatria
“maine sensibilidadee firmeza”
dasAdmtnístracíónsceorral e
autonómicaspara retirar cates
pesticidas.“RerníSecero erro
itriplicaria pagaritidemnizacióra
millonariaspor terautorizadaa
sentíadonprorlutotóxico”, acer-
ma ducir Días.

Hoxeen diaGaliciacorita con
máis dc4000 abelleirose pretil
ríe 110,1100coImeasttun sector
no que retmia desmoralización.
“Os abelleirosestáncallaos.Níí
cauri da comarcade Ferrolera-
mos 128non ltatmoito, iteroca
actualidadequedamossó 32,

- metadedoscalesnon teñenxa
abchanitíguriba”,precisaRafimel
enamágnadebuxadaliii seo rus-
trís. “Dendel9í~0, tina 200abc-
ileiros deixan~isabchascaris
ano”,di XesúaAsorea.“AGA

oaixaudc 1.400asociadosrio 98
anaalgomenosde mil que ten
agora”. Os apicultoresdenun-
ciatí que en todo estetempode
confusiónhoubíímoitadesinfor-
macióninteresada:“Hoisbo ube-
lleiros incapacesde darcretís i~

teoriadaculpabílidadedospesol-
cídase tídmíniotraeiónspusotas
r~ue fixeron quea causasepro-
longaseno tcmpis”.

Ospastoresderíbellurquereít
liscerasernadefíncapéno irispor-
botepapelque desempeñanes-
les insectosno medio; “0 00%
río entornovexetal é fecundado
lírílas abeilas”. Senasabchasa

1
trtlinización —-e polo tanto os

froitos-—- nitoserianposibles.A
marxcdascuantiosauperdauque

1
todesupríñerpara a economía

tío Estado.
Segutídotía estínsaciónade

AnaQuero,profesoranairiniver-
sidadecíe Oviedo e especialista
tui estadoríasabchas,ile desapa-
receren España.“o Estadoca-
rrexaría perdas da rírile dos
II .500 tisíllóno deeuros”. O Es-

tado españolpo~úe rs 21%das
coimeasdaOB.

Miguel Méndez,ito labrego

de yedra,ten serillos coimeares
nesaviltt coruñesa,na Putrartae
enMonforte. Méndezcompro-
bou alarmadohuídoasanosque
asañascoimeasdespoboóbanse.
“Tiñan mcl peronoii abchas”.
Miguel culpataménaoopeaticí-
rías dosgrandesjoulesqueestán
u dañaros coxuanesperoengude
que “o instinto deuupervivencía
que posúcoasabollasfuinasmo-
rrer looxedo coimear,paranon
perxudícaran restoda eotaum-
dude”.Miguel denuociau praxis
xeneruiízudupola que son lIS

propiasmultínacíanaisque co-
itíercíalízunostratamnentosqul-
tísienoasquepresentanfronteóu
autoridadesos estudouque ga-
rantena inocuidadeda substan-
cia que pañená vendapolo que
esixea UE que abra “unha in-
vestigaciónpúblicaimparcial”
e, sobretodo,“que mudea lexis-
lución”.

Méndezcrítica “o medo”dos
gobemosáu multinucionuis e so-
bliña tristeirocomoanécdotaque
os sacosdesementeaprohibidas
en Francia,pódenseatopurno
mercadogalegoandesevenden
“a bo prezíl”.

Dendeu AgrupaciónApicola
de Galicia,que ucolle untasboa
partedasasociuciónagalegastío
ramo,falando síndromededes-
poboamentodascoimeascoinrí
un fenómenoque n<ís doisaúlti-
mosunoamanifestousedeforma
especialmentevirulenta.Perrí
aboganpalateoríadesenvolvida
no Centro Apicola Rexionalde
Marebunsalo(Guadalajara)o pa-
sudo veránquetitribuití u perdíí
das abollasá peesenzadon pará-
sito. “Noii debendescarturseas
intoxicaciónapuolituis debidas
un usaindebidodospesticidas
iterocoidadoconprovocaralar-
mas infundadas”udvirten “Ca-
da caso‘caí que trataloduxí xeitís
individual e non sedebexeneru-
Irme” din

Da mesmaopinión son tío
ConselloReguladordaíndica-
alónXeográficaProtexid:sMel
ríe Galicia,o encargadodecotí-
trolar e certificar o Mcl deGali-
cia ——indicaciónprotexídaque
ubranguearcedorde 30.1100col-
tocaspertencentesa 400ubelicí-
ros cutí volumeí~
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Unha profesora da
Universidade de
Oviedo di que España
carr~xaría pardas
por valor de 11.500
millóns se as ~beIlas
desapareceran

iDomingo 3

Coimeas en San Saturnino (A Coruna). O

De silva
• Este mel é de cores escuras, sabor
forte e doce e arrecendos fruíais. Esta
variedade prodúcese especialmente o
sur da provincia de Lugo (Sarría,
Lemos), no centro-sur da provincia de
Ourensee ocasionalmente na
provincia da Coruña

De queiroga
•Variedade decoloración escura con
tona vermellos. Este mel deixa un sabor
duradeiro e lixeiramenfe amargo.
Elaborase en zonas montañosas,
Destacan pola sús produción desta
varíedade A Fonsagrada e O Courel
(Lugo) e este da provincia coruñesa
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próximo ás600toneladas——e
que atribúcou nioríaldadedas
ubellusa patolaxiaspropiasríes-
íesinsectos,

Osabelleirossenembargore-
acítanestasteoríase asqueciii-
pan ásunteasde telefoníamóbil
no o cambioclitítático dasmor-
teae denuncianque “nonpode
haberabellassusoua medio cii-
ferinoe quenonmediacontami-
nadotaménvaiseresentira saúde
humuon”,aíndaque,aclaranque,
“ningúncono”o melveraseafee-
ludoporque“o polee o melnon
teñenpesticidas,un actuara ube-
lía defiltro”, especifican.Os
produtoresexplicanquea única
solucióné a prohibicióndospes-
tícídas“xa queatentanconnaas
abollasperotaméncontrao me-
díambíente,a biodiversidadee a
suúdepública”.

Un oncólogo francés
estableceuuna
relacióndirecta
entre os pesticidas
eo cancroou
o párkinson entre
a xentenova

AS ABELIAS E AS PERSOAS
O problemanon é trivial e os

abehleirosnon estánsósa daru
voz dealumna.O profesorBel-
ponsme,daUniversidadedePa-
ris, oncólogus,tenestablecida
utíhavinculacióndirectaentre
ospesticiduse cortos problemas
desuúderiuspersoas.“Hoxe pó-
desedicir risc existeuníarela-
ción entrepestíciduse ranero,
pirkinson entrea zentenova,
níalformaeíónscriuxénítasdo
uparelloreprodutor,ínfertihidudc
e problemasnerviosos”.

A cuestiónnon é sósaberse
buhen mcl dentrodemediosé-
culo, advirtenosapicultores.Cl
problemaafectaatí medio: “A
niorte das abellasé a punía
euuíerxentedunicebergmoho
musalartoanhe”,senieneíall.

“En abellasnonmetaso queteñas”
O díaque David Corral, decidiomercarcoimeas

osveciñospensaronríuetoleara.“Na casaríe Corcal
puxeronseoscos”.coritaDavid que diciao ruxercis-
xcnavila. Pensabanno rius popularde “enoscilas
e en abchasnon metaso que tetas”, explica. “Na
casaríos incisa puis semprebeubo colusícas,gustá-
bamos”,icísibraDuivid. Daqucla,o botede mcl cos-
tabapriuco ruáis dc 25 pesetas.“Lii prioco tempo
chegoua venderteu osáisde800pesetas,caseruáis
caro que o prezcídc ugora”,explica l3avid, hoxeen
díapropietarioda empresaMielesAnta, cunusalite-
turacióndc ruáis de 600.1100caros,e que corita
cunhacubanaapicoladepreiusde6000 coimeastío
suardcLugo, en Sumos.

“Somosprodutorese envasadores”,narraCorral
qoenamuisdo melexporiapolecisoxeado,especial-
menteu paísescomo lidixica, Fruincía e Alentañil.
“Lii Fruncíaa empresaque mo mercotenue nito

quecusmau halegalopo nonO atuspaen rungaresen
Europa. Ocias sáascualidadesnutricuonais”. No
role, corito tío coatí dr> mcl, a demandasupera,de
lorixe, a oferto.

Cusrr-al que ere no icoria do cruitro ulcarreñodc
Marebaníalalus que atribie u> despoboameniotías
ciulmeasa uit parasutrí- explica senembargoqíteel
noii tenpadecidoprobleniausingún deinorteoit ríes-
pobisauneniusdosabelleiros.“1-uranomisí aformuta-
des,nrasequeropadeciínuísos humesdo ono pasaduí.
Foi unhatuágnaser coran arderontirio sóoscohíííc-
ares, senón moni abolía taitudo”, prosegure non
perde o tetripe astesce laiiz~ir un coííselhuí: “Coa
donandode ud e pole galegos,seria lié que u>
Gobemo

1
írimanuií3 ,:onastitáis rlesfas’turecirlas.Huí

coites baldíase despobeadassusrice sósepodenpór
va sevanetisras.s,ísersísnuiltiucas”. E, dísqud,ciii’éíru
írus’ersuuííuinicial dc 31) ni 00.1)110euros.abcíuída.

-~

De al-ruad a dudi~O e de esquerda á derelta, unha ~ abelleiro galego, pole e niel listos para tomar. ¡ r’í ,, ,s

David Corral, na súa empresa de envasado ae mel na uoruna. ¡ ~
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SABÍA QUE...?
OS OVOS. A abella miñe do
coImear pode por ate 2,500 OVOS 50
día, o que vén sendo o equivalente
a 2,5 veces o seo propio peso

PRODUCION, A colmes, onde vive
o enseme pode acoller entre 12.000
e 60.000 ¿estee insectos, que
deben visitar máis dun millón de
flores para poderfacer un sé
quilogramo de roel

FEMIAS NON FERTSS. As ebellas
obreiras, esraéis pequsireclias de
colmes producen unicamente unha
culleraáa emedía de melee toda
a sús vida

VELOCIDADE. Este insectos
d’rrríinutos poden voar até acedar os
24quiiérmetros por hora chegandos
tieter essúen cateo as até 103
veces por segundo

IDADE MEDIA. Unha abelíaobreira
vive 45des no verán evanos meses
no invemo. A sús superinvencíaval
directamente relacionada co seo
desgaste físico

ARANA. É aúnica abelía que
peocna ea de nisior tamaño isa
colines, A sus principal temis e por
ovos.Ten un aguillón que so use
para peleser con oubas reinas

AS OBREIRAS. A colmes
está composta case toda de
obreiras, que tañen atemía
de procurar alimento. Ao
contrario cas rañas so
poden osee o seoagallón
unha vez, tras oque morros

oZÁNGANO. Adicase
a tecundar á raiñae carece
deaguillén

o.’

Colmea mobílista ou moderna

ALZk 00 MEL. Espeso ande se -

-~ acumula a niel. Faméntase e -

emprega das que caateiieisaltll ~->

paneis par tacílliar a entalles-
.Para5~n da coimee é tacarriláis a a rIesopercelación

- - - 1 ,(~acar a cera que cubre ~s
~ccelaspara abler a~meI)

FONDO. Tál¡aa na que~Ip ap
a cámara da críe. AxtaWa qs~-
napa ‘~ itas despmadí4áu -

bellas caíais fór~dd’
7

’~
acelimina Irumidades


